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Pour partager Plats light

Pain a la tomate et a l'huile 4 Salade de la saison 9
Mariage de anjovis et boqueron 6 Salade de chévre 12
Jambon ibérique 9 Gaspacho 6
Assortiment de fromages 8 Carpaccio de beeuf avec mayonnaise aux 13
truffes, parmesan et roquette
Anneaux de calmar 9
Carpaccio de betterave a la burrata et 14
Nachos au guacamole, pico de gallo, 9
viande hachée et fromage
Omelette espagnole avec pain et tomate 7

Assortiment espagnol : Brochette de tortilla, 6 PP
brochette de jambon ibérique, brochette
Mariage, shots de gaspacho

Assortiment hollandais : diverses collations 5PP
traditionnelles de la cuisine hollandaise

Sandwich Bikinis

Saumon fumé, avocat, Philadelphia et 8 Sobrasasa, brie et miel 8
micro mesclun

Jambon ibérique, Edam et truffe 9

ROt de boeuf, oignon rouge, mayonnaise 8 ,
aux truffes et roquette Jambon d'York et Edam 6

Plats Desserts

Hamburger de boeuf 150gr, mesclun, 15 Salade du fruits au jus d'orange frais 7
fromage, tomate, mayonnaise et frites

. ) . Coupe de glace vanille, fraises et creme 8
Burger Vegano aux pois chiches, poivrons 15

rotis, champignons, roquette, notre sauce
végetalienne

Brochette de poulet avec sauce cacahuetes 16

et frites
Colin paneé, sauce tartare et frites 16
Macaroni a la bolognaise 12
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